ARI|X

CZECH HOP

Poradatelé:

Misto konani:

X. rocnik workshopu spojeného s degustaci piva
»,Degustace rtznych druht piv chmelenych riznymi odriidami

H

ARIX CZECH HOP a.s. a Chmelarsky institut s.r.o.
Datum konani: 14.11. 2024
Pivovar Cerveny vlk, BoZi Dar 279, 362 62 Bozi Dar

Druhy piv pro degustace:

Chmelarsky
institut sro.

Degustace piv jsou zvoleny vzhledem k soucasnym trendim (piva s nizsim obsahem alkoholu, nealko piva). Piva
uvafril slddek CHmelafského Institutu Jan Hervert.

1) razné chmele v devitistupfiovém pivu, a to tradi¢ni odrldy - Sladek, Premiant, SAAZ

budou se hodnotit preference

2) vonavé odrady v nealku — Saturn, Ceres, Eris, Kazbek

srovnavaci test

3) lezdk z Cerstvého chmele SAAZ versus lezak ze suseného chmele SAAZ

rozdil/preference — trojuhelnik

10.00-11.00

11.00-11.20

11.20-11.40

11.40-12.10

12.15-12.35

12.35-12.45

12.50-13.20

13.20-13.40

13.40-14.40

14.40-14.50

14.50-15.20

Program workshopu:

Prezence hostd v pivovaru Cerveny vik

Uvodni slovo

Prispévek

1. kolo degustace
rGzné odrady v devitistupriovém pivu

Prispévek
Vyhodnoceni 1. kola degustace

2. kolo degustace
vonavé odrudy v nealko pivech

Zabavna prezentace o ¢eském pivu
Obéd
Vyhodnoceni 2. kola degustace

3. kolo degustace

ARIX CZECH HOP - Ing. Vladislav Minar

Chmelafsky institut - Ing. Josef Patzak, Phd.

Ing. Ladislav Jakl, publicista

Ing. Vladimir Nesvadba, Phd.

JUDr. Daniela Kovarova, senatorka
Ing. Vladimir Nesvadba, Phd.

Ing. Vladimir Nesvadba, Phd.

PhDr. Pavel Maurer, Good Food Lover

Ing. Vladimir Nesvadba, Phd.

Ing. Vladimir Nesvadba, Phd.



15.20-15.40
15.40-15.50
15.50-16.00
16.00 -

lezak z Cerstvého chmele SAAZ
versus lezak ze suseného chmele SAAZ

Vyvoj v oblasti gastronomie — rok poté

Vyhodnoceni 3. kola degustace

Volna diskuse, zacatek prohlidek pivovaru

Odpoledni raut a networking

Ing. Lubo$ Kastner, ¢len vedeni Hospodaiské komory CR,
lidr spolecnosti BC21

Ing. Vladimir Nesvadba, Phd.



